
  

 

OFFRE D’EMPLOI 

CUISINIER 

QUALIFIE 

(H/F) 
 

DESCRIPTIF DES MISSIONS :  

Réaliser de la cuisine traditionnelle à destination 

des personnes accompagnées et des salariés : 

- Réaliser la production en liaison chaude du re-

pas du midi (180 repas) 

- Ou réaliser la production en liaison froide du re-

pas du soir (110 repas) 

- Appliquer les divers régimes (diététiques) et tex-

tures (mixées, lissées, …) en suivant les indica-

tions médicales. 

- Contrôler et ranger des livraisons de matières 

premières en binôme  

- Mettre en application les normes HACCP. 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Qualification demandée :  

BEP cuisine 

 

• Expérience souhaitée :  

3 ans 

 

• Qualités/Aptitudes requises :  

Anticipation, réactivité, organisation, respect 

des consignes, être autonome, savoir travail-

ler en équipe. 

 

• Autres conditions :  

Permis B et véhicule personnel obligatoires 

• À partir de 1 766.92 € € Brut mensuel + avan-

tage repas 

• Actions sociales et culturelles CSE 

• 1 week-end sur 3 travaillé 

• Possibilité de logement temporaire au  

démarrage du contrat 

 

ENVOI DES CANDIDATURES (CV + lettre de motivation) :  

Mr Marc BARBER Directeur de pole par interim : recrutement.bugey@odyneo.fr 

 

 

470 rue de la pièce, Virieu-le-Petit, 01260 ARVIERE EN VALROMEY ou par email à recrutement.virieu@odyneo.fr 

 

CDD à temps plein jusqu’au 30 octobre 2024 (rplt 
arrêt maladie) 
 
ARVIERE EN VALROMEY 
Pôle du Colombier 
 
Aménagement du temps sur l’année/ Internat  
 

Dès que possible 
 

Le Pôle du Colombier accueille des personnes adultes en 
situation de handicap au sein de différents établisse-
ments et servies : un Foyer d’Hébergement (67 places), 
un Foyer d’Accueil Médicalisé (25 places), un Service 
d’Accueil de Jour (52 places), un ESAT (58 places), un Ser-
vice d’Accompagnement à la Vie Sociale (60 places). 


